Strömmingsdag på Hotel Skeppsholmen den 9:e maj kl 12:00
Vi bjuder in till lantlig Strömmingsdag i vår grönskande trädgård med utsikt över Saltsjön.	
Vi kommer att  servera stekt strömming med potatismos och massor av härliga tillbehör, lokalt tillverkad öl, och vårt egna snaps ”Amiral Flemming”. 
Vi kommer bland annat att bjuda på levande musik och finalen i  ”Skeppsholmens Mästerskap i strömmingsinläggning.
Skicka in ditt favoritrecept på inlagdströmming senast den 1:a maj till stromming@hotelskeppsholmen.se, Finalisterna presenteras den 6:e maj på vår hemsida www.hotelskeppsholmen.se Priset är en övernattning på hotellet och middag för två.
Lite mer om Restaurang Långa Raden
Vi använder oss av ett rustikt och enkelt uttrycksätt i vår matlagning och servering. Vår ambition är att gästerna ska uppleva maten som god, vällagad och svensk i en varm och familjär miljö. Givetvis med råvaror som är i säsong. Vi värnar om vårt svenska matarv som framhäver råvarorna, vårt hantverk och inte minst smaken. Vi arbetar nära våra svenska bönder genom samarbetet med Nobis Gårdar.


